
Mesón + Tanque + Estructura + 
Entrepaño C18

Mantenimiento 

• Rociar con agua para eliminar la suciedad 
superficial

• Lavar con agua y jabón líquido, utilizando un 
paño suave y limpio

• Enjuagar con agua
• Secar completamente con un trapo limpio y 

suave, es importante que el movimiento de 
secado se efectúe en la misma dirección del 
pulido, ya que al hacerse en sentido 
transversal o circular se puede rayar la 
superficie. Las esponjillas y los 
blanqueadores con hipoclorito de sodio, 
pueden dañar el acero, evite su uso.
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*Medidas en mm

Descripción

Mesón con tanque y entrepaño usado como sitio 
de trabajo en diferentes etapas de la limpieza y 
transformación de alimentos.

• Agujero para canastilla de 4”
• Agujero para grifería monocontrol
• Estructura con niveladores antideslizantes 

Especificaciones
Dimensiones: 900 alto * 600mm ancho * largo
variable - Tanque de 380*450*160
Material: Lámina de acero inoxidable AISI 304, 
estructura en tubería cuadrada 1 ½”, acabado 
satinado.
Calibre: 18
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